August Regepl 2020
Pigga biancow

Meine kommt mit Triffel daher

Teig:

500 Gr. Weigenmehl ,Dinkel In die Teigschiissel gebesv

oder(hallr - halb-Dinkel und

Weizen)

1 Teelsffel Salg

1 Teelsffel Zucker Zucker und Hefe imWasser

8 bis 9 Gr. Hefe auflosenv

3 Al handwarmes Wasser

2 Esslf-Olivensl Hingufigen, alles gut wnd
Doavwv dew Teig fiwr 7 bis 9 Stunden
i Kuhlschwank geheav lassen.

Auf die Pigga kommen cav. 500 - 600 Gr. Scheiben Taleggiokiise.

Wer mochte , kawnuwv das Gange mit rotevw Zwiebeln belegen, wenig Salz
und Pfeffer dowiler streuwer.
Danach auf der unterstenw Rille im heissenw Ofenv backen.

Fuwr diejenigeny, die einen Piggastein besitzen, diesenv mindestens
wahwend 20 Minw auf hochster Stufe auf der unterstenw Rille: evhitzten,
bevor die Pigga davauf gelegt wirvd.

Fuur eine gang besondere Pigga Heiss aus dem Ofeny, raffle ich frische
Triffel dawrauf! Manchmal gibt es viele dowon und ichv kawww sogowr
welche verkaufen! ©

t Guete!



